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Problematika potravinovych odpadu ve vztahu
K povinnému vykazovani jejich produkce
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SOUHRN

Clenské zemé Evropské unie majf od leto$niho roku povinnost zavést preven-
tivni opatient, kterd povedou ke snizovani mnozstvi potravinovych odpadud ve
viech fazich potravniho fetézce. Predlozeny prispévek se zabyva timto aktudl-
nim tématem, pfedstavuje mozné postupy pro ziskavani dat o produkci potravi-
novych odpadt v jednotlivych fazich potravniho fetézce a prezentuje vysledky
vlastniho Setfenf a vlastnich rozbor( ve vztahu k vyuzitelnosti téchto dat pro
ohlasovaci povinnost a prokazovani snizovani mnozstvi odpadd v budoucnu.

UvoD

Reseni problematiky potravinovych odpadd (nékdy hovofime o gastroodpa-
dech) patfi mezi hlavni priority nejen na urovni Evropské unie, ale celého svéta.
Ddvodem je plytvani potravinami, jez podle studie Organizace pro vyzivu
a zemédélstvi Spojenych nédrodl predstavuje pfiblizné jednu tretinu celo-
svetové produkce potravin — ta je bud ztracena, nebo vyplytvana [1]. Studie
rovnéz uvadi, ze prdmyslové zemé plytvaji vyrazné vice potravinami nez roz-
vojové zemé, a to zejména na spotiebitelské Urovni. Napfiiklad spotrebitelé
v Evropé a Severni Americe ro¢né produkuji 95 az 115 kg potravinového odpadu
na obyvatele, zatimco v subsaharské Africe a jihovychodni Asii vznikd pouze
6 az 11kg na obyvatele. Z tohoto dlvodu Organizace spojenych narodd (OSN)
pristoupila k zédvazku dosahnout celosvétoveé udrzitelného rozvoje do roku
2030 (tzv. Agenda 2030). Tento globalni akeni plan stanovil 17 cill udrzitelného
rozvoje (SDGs) a 169 specifickych podcill ve tfech oblastech udrZitelného roz-
voje: ekonomika, spole¢nost a zivotni prostredi. Cil SDG 12 se zaméfuje na zajis-
téni udrzitelnych vzorcl vyroby a spotieby. Specificky cil 12.3 pokryva ztraty
potravin i snizeni plytvani. Vyzyva k omezenf celosvétového plytvani potravi-
nami na polovinu v oblasti maloobchodu a spotfebiteld a také ke snizeni ztrat
potravin v rdmci vyrobnich a dodavatelskych fetézc(, veetné ztrat po sklizni [2].
Tento akéni plan byl pozdéji implementovén zavedenim tzv. monitorovaciho
ramce pro obéhové hospodafstvi (Evropska komise, 2018), v némz je potravi-
novy odpad vyslovné uveden jako jeden z deseti ukazateld obéhového hos-
podafstvi [3, 4]. Akéni plan byl také zaclenén do legislativy EU. Konkrétné jde
o Smérnici Evropského Parlamentu a Rady (EU) 2018/851 ze dne 30. kvétna 2018,
kterou se méni smérnice 2008/98/ES o odpadech, jeZ uvadi, Zze clenské staty by
mély pfijmout opatfeni na podporu pfedchdzeni a omezovani vzniku potravi-
nového odpadu v souladu s Agendou pro udrZitelny rozvoj 2030 pfijatou Valnym
shromazdénim OSN dne 25. z&fi 2015, a zejména s jejim cilem, tedy s omezenim

32

celosvétového potravinového odpadu na obyvatele na Urovni maloobchodu
a spotrebitell a snizenim plytvani potravinami ve vyrobnich a dodavatelskych
fetézcich, veetné poskliznovych ztrat, do roku 2030 na polovinu. Tato opat-
feni by méla byt zaméfena na pfedchazeni vzniku a snizovani potravinového
odpadu v prvovyrobé, pfi zpracovavani a vyrobé, v maloobchodé a jinych zpl-
sobech distribuce potravin, v restauracich a stravovacich sluzbach i v domac-
nostech. S cilem prispét k dosazeni cile udrzitelného rozvoje OSN by ¢lenské
staty mély usilovat o dosazeni indikativniho celounijniho cile, jimz je snizeni
potravinového odpadu do roku 2025 0 30 % a do roku 2030 o 50 %. S ohledem
na environmentalni, socidlni a hospodafsky pfinos pfedchazeni vzniku potravi-
nového odpadu by mély ¢lenské staty v této oblasti prijmout konkrétni opat-
feni, zahrnujici i nazorné osvétové kampané, které by jasné ukazaly, jak pred-
chézet vzniku potravinového odpadu, a staly by se oficidlni soucasti prijatych
programd. Clenské staty by rovnéz mély méfit pokrok dosazeny pfi snizovani
potravinového odpadu. Pro méreni miry tohoto pokroku a také pro usnad-
nénf vymeény osvédcenych postupl mezi ¢lenskymi staty Unie i mezi provo-
zovateli jednotlivych potravinafskych podnikd by méla byt vytvorena spole¢na
metodika. Na zakladé takové metodiky by meély byt kazdy rok podavany zpravy
o dosazenych vysledcich v rdmci snizeni potravinového odpadu.

METODIKA A ZDROJE DAT

Potravinovy odpad dle Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2008/98/ES o odpa-
dech (déle jen Rdmcova smérnice o odpadech) spadd pod definici biologického
odpadu (biologicky rozloZitelné odpady ze zahrad a parkd, potravinarské a kuchyn-
ské odpady z domacnosti, kancelaf, restauraci, velkoobchodu, jidelen, stravovacich
a maloobchodnich zafizeni a srovnatelny odpad ze zafizeni potravinatského pri-
myslu). Stejnd smérnice uvadi definici potravinového odpadu jako veskerych potra-
vin ve smyslu ¢lanku 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, které
se staly odpadem. Zékon ¢. 541/2020 Sb., o odpadech tuto definici potravinového
odpadu prevzal, problém vsak nastava u prvni a druhé faze sledovaného fetézce.
Zakon o odpadech v § 2, odst. 1, pismenu d) uvadi, Ze se nevztahuje na exkrementy,
sldmu a jiné piirodni latky ze zemédélské vyroby nebo lesnictvi, které nevykazujf
Zadnou z nebezpecnych vlastnosti uvedenych v pfiloze pfimo pouZitelnych pred-
pisti Evropské unie o nebezpecnych viastnostech odpadl a vyuzivaji se v zemeé-
délstvi nebo lesnictvi v souladu se zakonem o hnojivech ¢i k vyrobé energie pro-
stfednictvim postupl nebo metod, které neposkozuji Zivotni prostfedi a neohrozuji
zdravi lidf. Tyto ztraty nejsou v systému naklddani s odpady podchyceny a jejich
mnozstvi ¢i procento zastoupeni se zjistuje velmi obtizné.



Kazdoro¢ni ohlasovaci povinnost o vzniku potravinového odpadu zavedend
Ramcovou smérnici o odpadech plati od roku 2019, kdy doslo k pfijeti rozhod-
nuti v pfenesené pravomoci, pficemz prvnim referencnim rokem je rok 2020.
Cilem podavani zprav je sledovat a hodnotit provadéni opatfeni k pfedchazeni
plytvani potravinami v ¢lenskych statech na zakladé spole¢né metodiky méfen{
Urovné plytvani potravinami v rlznych fazich potravniho fetézce. Spole¢na
metodika je stanovena dvéma rozhodnutimi Komise.

Prvnim je Rozhodnuti Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/1597 ze
dne 3. kvétna 2019, jimz se doplnuje R&mcova smérnice o odpadech, pokud jde
o spole¢nou metodiku a minimalni pozadavky na kvalitu pro jednotné méreni
Urovni plytvani potravinami. Mnozstvi potravinového odpadu se méfi zvlast
pro kazdou z péti fazi potravniho fetézce. Konkrétné jde o faze:

— prvovyroba,

— zpracovani a vyroba,

— maloobchodni prodej a jiné zpUsoby distribuce potravin,
— restaurace a stravovaci sluzby,

— domécnosti.

Ke kazdé fazi retézce Priloha Il pfifadila druhy potravinovych odpadd,
jez se v jejim rdmci obvykle vyskytujf, viz tab. 1.

Tab. 1. Kédy odpadu vyskytujici se v jednotlivych fdzich potravniho fetézce
Tab. 1. Waste codes occurring at each stage of the food chain
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V P¥iloze Ill Rozhodnuti Komise v pfenesené pravomoci 2019/1597 jsou dopo-
ru¢eny metody méfeni potravinového odpadu vyprodukovaného urcitym vzor-
kem provozovatel potravinovych podnikd nebo domécnosti pomoci nékteré
z ndsledujicich metod nebo jejich kombinaci ¢i jinymi rovnocennymi metodami,
a to z hlediska relevance, reprezentativnosti i spolehlivosti.

Metoda pfimého méfeni je doporucena pro vsechny faze potravniho retézce.
Pfimé méfeni zahrnuje rdzné metody, jako jsou pfimé pocty a hmotnostnf
a/nebo objemové hodnoceni. Obecné poskytuje nejpfesnéjsi Udaje, ale je spo-
jeno s vysokymi ndroky na naklady, ¢as i odborné znalosti a rovnéz s pfimym
pfistupem k tokdm potravinového odpadu (prostfednictvim osobnich pozoro-
vani nebo komunikace s farmami, podniky ¢i maloobchodnimi trhy). V doméc-
nostech pfimé méreni zahrnuje kuchyriské vahy, odmérky nebo jiné konvenéni
meéfici nastroje. Mezi jeho silné stranky patfi, Ze umoznuje aktualizovat pokrok
v ¢ase a muze sledovat plytvani potravinami [5].

Pro 1. az 3. fazi potravniho fetézce doporucuje Rozhodnuti Komise vyuzit
hmotnostni bilanci. Ta méfiztraty potravin a plytvani porovnanim vstupl s vystupy
azohlednénim zmén stavu zasob. V literature [6, 7] se uvadi, ze jednim z nejbéznéj-
Sich pfistupl k zohlednéni ztrdt a plytvani potravinami je analyza materidlovych
tokd (MFA), kterd byla Uspésné aplikovana na rlznych drovnich od jednotlivych
produktl [8] aZ po primyslova odvetvi [7], ale i na makrodrovni pfi analyze celych
narodnich systém [6] a Sirsich geografickych oblasti, napf. v Evropské unii.

Faze Kod odpadu  Nazev odpadu

02 01 02 Odpady z zivocisnych tkanf
Prvovyroba

0201 03 Odpady z rostlinnych tkani

02 02 Odpady z vyroby a zpracovani masa, ryb a jinych potravin zivocisného plvodu

0203 Odpady z vyroby a ze zpracovéani ovoce, zelen‘iny, obiloyin, jedlych olej, kakaa, kavy, ¢aje a tabdku, odpady

z konzervarenského priimyslu, z vyroby kvasnic a kvasnicového extraktu, pfipravy a fermentace melasy

Zpracovani a vyroba 02 04 Odpady z cukrovarnictvi

02 05 Odpady z mlékdrenského primyslu

02 06 Odpady z pekaren a vyroby cukrovinek

02 07 Odpady z vyroby alkoholickych a nealkoholickych napojt (s vyjimkou kavy, ¢aje a kakaa)

200108 Biologicky rozloZitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly olej a tuk

Maloobchodnf prodej

a jiné zpUsoby 2003 01 Smésné komunalni odpady

distribuce potravin

200302 Odpady z trzist

16 03 06 Organické odpady neuvedené pod polozkou 16 03 05

200108 Biologicky rozloZitelny odpad z kuchyni a stravoven
gi;ts;race astravovact 5y 55 Jedly olej a tuk

2003 01 Smésné komunalni odpady

200108 Biologicky rozloZitelny odpad z kuchyni a stravoven
Domacnosti 2001 25 Jedly olej a tuk

2003 01 Smésné komunalni odpady
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Méfeni potravinového odpadu ve fazich maloobchodni prodej a jiné zpU-
soby distribuce potravin, restaurace a stravovaci sluzby a domécnosti je dopo-
ru¢eno provadét pomoci analyzy sloZzeni odpadu — jde o metodiku fyzického
oddélenf, zvazeni a kategorizace tokl potravinového odpadu od jinych mate-
ridld, jez nejsou povazovany za potravinovy odpad, jako jsou obaly nebo jiné
pevné odpady. Analyza sloZeni odpadu poskytuje pfesné udaje a nabizi infor-
mace o potravinovém odpadu (napf. o balenych nebo nebalenych potravinach,
stejné jako o zeleniné nebo ovoci), coz mlze pomoci pfi analyze finan¢nich
ndkladl a nutri¢niho obsahu. Tato metodika je viak nakladnd, vyzaduje velky
vzorek a neposkytuje informace o ddvodech plytvani potravinami [9].

Problém nedostate¢ného mnozstvi dat z fazi prvovyroba, zpracovani
a vyroba metodika doporucuje fesdit prostfednictvim dotaznikl a rozhovor(,
koeficientl a vyrobnich statistik a také analyzou sloZzeni odpadu. Podle Mallera
a kol. [10] je dotaznik formalni, strukturovany zpUsob sbéru kvantitativnich nebo
kvalitativnich udajd od Ucastnikd a mohl by byt pouzit k ziskani idajd o mnoz-
stvi potravinového odpadu a dalsich informaci od vyrobcl (péstitell), zpra-
covatell, maloobchodnikl a spotrebitell (napf. o odpadovém hospodarstvi,
informovanosti o problému apod.). Obecné jsou dotazniky, prlizkumy a rozho-
vory povazovany za rovnocenné co do informacni hodnoty a Ize je rozdélit do
dvou kategorif: ty, které slouzi ke shromazdovani existujicich dat (k posouzent
spolehlivosti), a ty, které se pouzivaji k odhadu novych mnozstvi potravino-
vého odpadu [9]. Dotaznikova Setfeni, prizkumy i rozhovory Ize vést telefo-
nicky, elektronicky (on-line), prostfednictvim e-mailu nebo osobné. Pokud jde
o vyhody téchto druh( Setfeni, jsou ndkladové efektivni, Ize je standardizovat,
patfi mezi nejoblibenéjsi metody a mohou oslovit velké mnozstvf lidi. Spoléhaijf
se vsak na prostfedniky, pficemz nékdy vytvareji mezi icastniky nedorozumeént,
nebot respondenti maji tendenci podcenovat mnozstvi odpadu, ktery vytva-
feji. Kromé toho byvé zaznamendna nizkd mira odpovédi.

Druhé rozhodnuti definuje format hlaseni a nazyvé se Provadéci rozhod-
nuti Komise (EU) 2019/2000 ze dne 28. listopadu 2019, kterym se stanovi format
pro vykazovani Udaji o potravinovém odpadu a pro predkladani zpravy o kon-
trole kvality v souladu s Ramcovou smérnici o odpadech. Pokyny k ohlaSovani
udajl o plytvani potravinami a pfedchazeni plytvani potravinami podle tohoto
provéadéciho rozhodnuti maji za cil podpofit harmonizované vykazovani udajd
o plytvani potravinami a prebytku potravin poskytovanim pokynd a vysvétleni
na zakladé ustanoveni pravnich pfedpist a metodického ramce.

V soucasné dobé existuji v zemich EU dva metodické pfistupy k odhadu
plytvani potravinami. Jeden pfistup je zalozen na analyze materidlového toku
(MFA) a kombinuje statistické informace o vyrobé a obchodu s potravinaiskymi
produkty s koeficienty plytvani potravinami. Druhy pfistup odhaduje plyt-
vani potravinami na zakladé statistiky odpadu (WS). Oba pfistupy jsou v litera-
tufe [11] ilustrovény pomoci pfipadovych studii uskute¢nénych ve tfech zemich
EU (Italii, Némecku a Dénsku) a porovnani ziskanych vysledkd. Pfidanou hodno-
tou takového srovnani je, ze umoznuje identifikovat potencidlni anomalie, pro-
toZe oba ptistupy se opiraji o rizné zdroje dat. Odhady plytvani potravinami
ziskané pomoci pfistupu MFA jsou obecné vyssi nez odhady ziskané pomoci
pristupu WS. Rozdily jsou vyznamnéjsi pro prvotni/primarni faze potravniho
fetézce, tj. prvovyrobu a zpracovani potravin. Tyto nesrovnalosti jsou velmi
pravdépodobné zplsobeny nedostate¢nym vykazovanim odpadd evido-
vanych pfislusnymi statistikami, protoze toky potravin vzniklé v téchto fazich
mohou byt zpracovéany na misté takovym zpUlsobem (napf. spalovanim zbytkd
pro vyrobu energie, anaerobnf digesci), Zze se vlibec nestanou odpady, a proto
nemuseji byt hlaSeny. Dalsi problémy, které ovliviuji odhady plytvani potravi-
nami zalozené na statistikdch odpadl a mohou vysvétlit zjisténé rozdily, jsou:
vliv obsahu vody na hmotnost potravinového odpadu a skute¢nost, ze zemé
maji své vlastni koédy odpadu. Dalsi nesrovnalosti mohou pramenit z odlis-
nosti mezi ndrodnimi klasifika¢nimi systémy a tim, ktery pfijal Eurostat, a také
z nejistoty tykajici se pouzitych statistickych Udajd, protoze tyto udaje jsou hla-
seny z vice zdrojd a maji ze své podstaty rdznou kvalitu. Posledné jmenovany
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problém ovliviiuje i model MFA, ktery rovnéz vyuziva statistickd data. Nicméné
tento model pfedstavuje komplexni obraz potravinového systému, protoze
poskytuje rozpis odhadl plytvani potravinami podle faze potravniho dodava-
telského fetézce a podle skupiny potravin, coz umoznuje identifikaci kritickych
skupin potravin a fazf potravniho fetézce. To je zvlasté dllezité, protoze to mlze
podpofit navrzeni efektivnich opatfeni k predchdzeni plytvani potravinami
poté, co své zavéry zkombinuje s environmentdlnimi aspekty, aby bylo zajis-
téno, Ze prioritu budou mit skupiny potravin, které maji nejvétsi integrované
dopady. Ackoli by mély byt shromazdovéany koeficienty specifické pro jednot-
livé zemé, aby se zlepsila robustnost pfistupu MFA, vytvofeny model mé poten-
cidl byt pouZit k posouzeni Udajl o plytvani potravinami v Sirsim méfitku [2].

Kvantifikace potravinového odpadu v zemich EU
pomoci analyzy materialového toku (MFA)

V plvodnim modelu MFA byl potravinovy odpad definovadn jako ,potra-
viny a nepozivatelné ¢asti potravin odstranéné z potravniho dodavatelského
retézce”’, které maji byt znovu ziskany nebo zlikvidovany (v¢etné komposto-
vani, zaoravani/nesklizeni plodin, anaerobni digesce, vyroby bioenergie, koge-
nerace, spalovani, likvidace do kanalizace, sklddkovani nebo vypousténi do
mofe) [12]. Misto toho byla v sou¢asném modelu (verze 1.0) definice potravino-
vého odpadu sladéna s definici potravinového odpadu v EU (viz oddil 2.2), ktera
nezahrnuje plodiny ponechané na poli nebo zaorané a Umrtnost zvifat pfipra-
venych na poradzku ve vykazovani plytvani potravinami. Tato mnoZstvf jsou nic-
méné odhadnuta aktualizovanym modelem a jsou oznacena jako ,potravinové
ztraty”. Mnozstvi potravinového odpadu se vypocitava v riiznych fazich potrav-
niho fetézce a uvadf se v hmotnosti o bézné susiné. Model se fidf teritoridInim
pfistupem, ve kterém se nezapocitava potravinovy odpad obsazeny v Cistém
dovozu surovin a vyrobenych produkt(.

METODIKA VLASTNIHO ZiISKAVANI DAT

MFA approach
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Obr. 1. Model plytvani potravinami. Zdroj: [13]

Fig. 1. Food waste model. Source: [13]

Cilem naseho vyzkumu bylo shromdzdéni dat o produkci potravinovych
odpadl ve vsech fazich potravniho fetézce. Vzhledem k absenci nezbytnych
zdrojl dat zejména od prvotnich producentl potravinovych odpadd, tj. pro
faze prvovyroba a zpracovani a vyroba byl zvolen zpUsob pfimého osloveni
a zaddosti o vyplnéni dotazniku (ukazka dotazniku je uvedena v tab. 2).
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Tab. 2. Ukdzka otdzek v dotaznicich pro odpady katalogového ¢isla 02 0. Zdroj: VOV TGM, v. v. i
Tab. 2. Example of questions in the questionnaire. Source: WRI TGM, p. r. i.

1.

Vykazujete-li odpady pod kodem 02 01, mdzete ve stru¢nosti uvést, o jaké odpady se jednd?

Vykazujete-li odpady pod kodem 02 01, mdzete uvést, zdali se jedna o smés rdznych materidll/odpadd nebo o homogenni materidl/odpad?
(Zaskrtnutim vyberte jednu moznost,)

2. smés riznych materiald/odpadd
homogenni materidl/odpad
Vykazujete-li odpady pod kéddem 02 01, jsou mezi nimi odpady, které Ize povaZzovat za potravinovou ztratu (potravinova ztrata v provozu, kdy je potravina
vyfazena z dalstho zpracovéni nebo prodeje v daném potravnim fetézci, avsak neni nutné degradovana na odpad, nebot mize byt nékym jinym
3. zuzitkovéna dale jako potravina k lidské konzumaci)? (Pokud ANO, prejdéte k otdzce 4, v opacném plipadé pokralujte otdzkou 9,
ANO / NE
4. MUZete strucné popsat, o jaké produkty ¢i odpady se konkrétné jednd v pripadé uvazovanych potravinovych ztrat?
Evidujete v produkci Vadich odpadl potravinové ztraty? (Pokud ANO, pfejdéte k otdzce 6, v opacném piipadeé pokracujte otdzkou 9.
5.
ANO / NE
6. Pokud evidujete potravinové ztraty, uvedte jejich celkové mnozstvi ve vztahu k celkovému mnozstvi Vémi produkovanych odpadu. (Vyjddrete v %.)
Pokud evidujete potravinové ztraty, miZete odhadnout, které aspekty se na vzniku potravinovych ztrat u Vas podileji?
(Vyjddrete v % do celkového souctu 100 %.)
vyrobni technologie
manipulace
7. balenf
doprava
pozadavky odbérateld
jiné (uvedte):
Pokud evidujete potravinové ztraty, mlzete posoudit, zdali na jejich produkci maji vliv nasledujici skute¢nosti? (Zaskrtnutim vyberte jednu ¢i vice moZnostf,)
sezonnost
8. pozadavky odbératell na kvalitu surovin
maédni trendy
jiné (popiste):
Vykazujete-li odpady pod kédem 02 01, uvedte, z jakych ddvodd je nemUZete materidlové vyuzit (napf. pro vyrobu krmiva, viastniho kompostu apod.)
(Zaskrtnutim vyberte jednu ¢i vice moznostr,)
hygienickych
veterinarnich
9. legislativnich
kapacitnich
chybf odbératel
jiné (popiste):
10.  Pokud produkujete odpad 02 01 99, stru¢né jej upresnéte.
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Tab. 3. Pocet oslovenych producentt a ndvratnost odpovédi pro kazdé katalogové ¢islo odpadti. Zdroj: VUV TGM, v. v. i
Tab. 3. Number of producers contacted and return of responses for each waste catalogue number. Source: WRI TGM, p. 1. i.

Katalogové 020102 020103 020202 020203 020304 020501 020601 020701 Obchodni
Cislo odpadu retézce
Pocet oslovenych g 30 21 19 20 20 17 18 10
producentl

Pocet producentd, ) 4 4 3 7 3 ) ) .

ktefi odpovedéli

02 01 Odpady ze zemédélstvi, zahradnictvi, rybarstvi,
lesnictvi a myslivosti

Celkem bylo dotazovano 183 producentl. Konkrétni Udaje pro kazdou katego-
rii odpadl jsou uvedeny v tab. 3. Pocet vyplnénych dotaznik{, véetné odpo-
vedi ziskanych telefonickou ¢i e-mailovou komunikaci, byl celkem 28. Jde
tedy o 15% névratnost. Nejcastéjsim odlvodnénim neochoty spolupracovat
byla nepovinnost. Neochota vyplyvala i ze sou¢asné energetické a covidové
krize spojené s finan¢nimi, persondlnimi a celkové existencnimi problémy
producentd.

il K e, " W ¥ iy 4 L e
Obr. 3. Analyzované tiidéné biologicky rozloZitelné odpady. Zdroj: VUV TGM, v. v. i.
Fig. 3. Analyzed sorted biodegradable waste. Source: WRI TGM, p. 1. i.

ANALYZA SLOZENi ODPADU —
VLASTNIi MERENI

K ziskani dat o produkci potravinovych odpadd ve fazich restaurace a stravo-
vaci sluzby a domécnosti jsme zvolili metody pfimého méfeni. Z ddvodu ome-
zenych moznosti vstupu do aredld provozoven jsme vyuzili moznosti ziskat
data zjinych projektd a provedli jsme rozbory 4,5 tuny odpadU z kuchyni a stra-
voven (20 01 08) (faze restaurace a stravovaci sluzby), cca 1 tuny tfidéného bio-
logicky rozlozitelného odpadu (20 02 01) a cca 5,5 tuny smésného komundlniho
odpadu (faze domacnosti).

Obr. 4. Vytiidéné slozky smésného komunélniho odpadu — gastroodpad (vlevo)
a kompostovatelny odpad (vpravo). Zdroj: VUV TGM, v. v. i.

Fig. 4. Sorted components of mixed municipal waste — gastro-waste (left)

and compostable waste (right). Source: WRITGM, p. . i.

Rozbor odpadu z kuchyni a stravoven (konkrétné restauraci a skolnich jide-
len) byl zaméfen na sloZeni ve smyslu pozivatelnych a v nasich kulturnich pod-
minkach nepozivatelnych ¢asti potravin. Mezi nepozivatelné jsme fadili u Zivo-
¢isnych potravin skofapky od vajec, kosti, pafaty apod., u rostlinnych potravin
slupky citrust, cibule, melounl apod. a tvrdé ¢asti stonkd, jadfince ovocnych
plodl typu malvice, pecky atd. Rozlisovali jsme i potraviny, které byly v syrovém
a vafeném stavu. Vafeny stav u zeleninového odpadu znamena stav pozivatelny.
Do varenych potravin rostlinného plvodu jsme zahrnuli i pecivo, téstoviny, kned-
liky. V pfipadé vafené nepozivatelné potraviny zivocisného plvodu jde zejména
o0 kosti hovézi ¢i dribezi z vyvarl nebo z pecenych ¢i vafenych porci masa.

Dalsim zkoumanym materidlem byl tfidény biologicky rozlozitelny odpad
(20 02 01). Slo o svozy z prazskych méstskych ¢asti, v nichz bylo pilotné zavedeno
tfidéni biologické slozky komundlniho odpadu. BEhem projektu jsme analyzo-
vali pfiblizné jednu tunu odpadu, ktery jsme tfidili na tyto slozky: zahradnf zelen

1] : '_+ se zeminou, ovoce a zelenina, kdvova sedlina a ¢ajové sacky, kompostovatelné

N P - obaly, pecivo a téstoviny, maso a kosti, vejce/skofapky, mlé¢né vyrobky, ndpoje
Obr. 2. Ukézky analyzovanych gastroodpadd. Zdroj: VUV TGM, v. v. i. mimo mléc¢nych, obaly od potravin, obaly od ndpoju, ostatni plast, textil, inertnf
Fig. 2. Samples of analyzed gastro-waste. Source: WRI TGM, p. . i. materidl (kdmen, stavebni odpad).
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V rdmci sbéru dat pro vykazovani produkce potravinovych odpadd zdomac-
nosti jsme zkoumali smésny komunaini odpad, resp. obsah gastroodpadu
a zahradni zelené z prazskych sidlist. Evidence téchto dvou polozek probihala
zvl&st, aby bylo zfejmé, zda jde o odpady vhodné ke kompostovani, evido-
vané jako zahradni zeler, nebo gastroodpady, které jsou organického pdvodu,
ale nejsou vhodné ke kompostovani. Do slozky zahradni zeleri byly zafazeny
zejména kompostovatelné kuchynské odpady jako slupky a bézné nekonzumo-
vané &asti ovoce, zeleniny a kofenové baly kvétin spolu se zeminou. U gastro-
odpadU neboli kuchyriskych odpadt $lo o zbytky jidel z pfipravy a vareni nebo
nezkonzumované potraviny urc¢ené k pfimé spotiebé.

VYSLEDKY VLASTNIHO SETRENI

Vysledky dotaznikového 3etienf Ize shrnout nasledovné:

— Z 28 producentt pouze 3 odpovedéli, Ze jejich odpady jsou potravinovou ztra-
tou. Ti, ktefi uvedli, Ze jejich odpady jsou potravinovou ztratou, ji i eviduiji, pri-
¢emz u jednoho predstavuje 0,5 %, u druhého 1% a u posledniho 3 %. Mezi
ddvody, pro¢ odpady nejsou materidlové vyuzivany, byly uvedeny legislativni
(36 %), veterindrni (36 %), hygienickeé (27 %), kapacitni (18 %) a technologické (9 %).

— Vsichni producenti odpadl kategorie 02 01 (Odpady ze zemédélstvi, zahrad-
nictvi, rybafstvi, lesnictvi a myslivosti) shodné uvadéli, Ze nejde o potravinovy
odpad. Konkrétné slo o zbytky sldamy, sena a dalsi biomasy ze zemédeélstvi
a lesnictvi.

— U odpadt kategorie 02 02 (Odpady z vyroby a zpracovani masa, ryb a jinych
potravin zivocisného plvodu) slo o potravinovou ztratu. V jednom pifpadé
to byly nenadalé situace nasledkem zkazeni ndkladu po selhani chladiciho
systému, jednorazové akce a v dalsim pfipadé jsou pod timto katalogovym
¢islem uvadény sunky z vyroby pred datem spotfeby, vadné nakrajené platky,
vadné etikety a vratky od zakaznikd.

— Jako odpady kategorie 02 03 (Odpady z vyroby a ze zpracovani ovoce, zele-
niny, obilovin, jedlych olejd, kakaa, kavy, ¢aje a tabaku; odpady z konzervaren-
ského prlimyslu, z vyroby drozdf a kvasni¢ného extraktu, z pfipravy a kva-
Seni melasy) byly vykdzany nepozivatelné odpady — plevy z cisténi obilovin;
nezadouci pifmési koreni; kaly z loupdni, Cisténi a separace olejnatych semen,
odpadni $roty.

— U odpadl katalogového ¢isla 02 05 (Odpady z mlékarenského primyslu) jsou
odpady potravinovou ztrdtou v piipadé vyfazenych kvalitativné nevyhovuji-
cich mlé¢nych vyrobkd. Odpady se déle nezpracovévaiji z ddvodu kapacitnich
a pritomnosti plastovych obald. Ddvodem ztrét je technologie zpracovani
mléka. V dalsim pffpadé $lo o kal z ¢isténi odpadnich vod z vyroby mléenych
produktd.

— U kvalitativné nevyhovuijicich vyrobkd z ndjezd( a dojezdd vyrobni linky,
vyrobnich meziproduktd, zpracovaného cukru, vstupni suroviny (tuk, glukéza)
ve formé sirupu a u hmoty ve findlnim tvaru bez prvotniho ¢&i v prvotnim pre-
balu byl odpad vykazan pod katalogovym ¢islem 02 06 (Odpady z pekéren
a vyroby cukrovinek).

— U odpadu katalogového ¢isla 02 07 (Odpady z vyroby alkoholickych a nealko-
holickych ndpojl s vyjimkou kavy, ¢aje a kakaa) jsme se setkali s neochotou
spolupracovat z déivodu obav prozrazeni receptury, ale bylo uvedeno,

Ze vykazovanym odpadem je kfemicita filtra¢ni deska bez zbytk{ ,potravin”.

— Z oslovenych obchodnich fetézcd odpovédeél pouze jeden, a to na dotaznik
k odpadlm katalogového ¢isla 02 03.

Viysledky rozboru gastroodpad( uvadi obr. 5. Gastroodpad svéZzeny predevsim
ze $kolnich jidelen a restauraci obsahoval nejvice vafrenych pozivatelnych potra-
vin rostlinného pdvodu, a to az 57 %. Ostatni skupiny dosahovaly témér stejného
mnozstvi. Syrovy pozivatelny a syrovy nepoZivatelny potravinovy odpad rostlin-
ného plvodu byl v gastroodpadu obsaZzen v mnozstvi 8 %, resp. 10 %.

VTEl/ 2022/ 4

Vafeny poZivatelny a vafeny nepoZivatelny potravinovy odpad Zivocisného
plvodu zaujimal 8 %, resp. 13 %. Nejméné bylo vafeného nepozivatelného potravi-
nového odpadu rostlinného plvodu 0,5 % a piimési v podobé cigaretovych nedo-
palkd, papirovych ubrouskd, latexovych rukavic, napojovych oball apod. (0,3 %).

Tridény biologicky rozloZitelny komunaini odpad se v prmeéru skladal z 83 % ze
zahradni zelené a zeminy, ze 14 % z ovoce a zeleniny a zbyvajici polozky byly v cel-
kové hmotnosti zastoupeny v mnozstvi do 1%. Slozka zahradni zeleri a zemina se
sklddala zejména z nasekané travy, listi, kvétin (kvétiny s ozdobami/obaly z pro-
deje — ozdoby a obaly byly odstranény a zapocitany do nevhodnych pHimési),
zeminy a drn{ trdvy. Slozku zeleniny a ovoce vcetné jejich nepoZivatelnych &asti
predstavovaly nejen slupky, ale také celé kusy brambor, mrkvi, hlédvek salétu, zeli,
slupek citrust, melound, ananast apod. Odpady byly vazeny bez prodejnich obald.

Z analyz vyplynulo, Ze pro zavedenti systému tifdénf a sbéru bioodpadu je velmi
dulezitd osvéta, vzdélavani a pfiprava obyvatel na tento systém naklddani s odpady.
Praxe provéfila vliv kvality pfipravy zavedeni zpracovani bioodpadu na kvalitu
a Uspésnost feseni obéhového hospodarstvi (OH) v regionu. Z provedenych ana-
lyz jasné vyplynulo, ze ackoli jsou informace o vhodnych a nevhodnych odpadech
pro kompostovani poskytovany shodnym zplsobem, kvalita/Cistota tfidéni byla
velmi rozdilna.
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Obr. 5. Slozeni gastroodpadu (20 01 08). Zdroj: VUV TGM, v. v. i.
Fig. 5. Composition of gastro-waste (20 01 08). Source: WRI TGM, p. 1. i.
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Obr. 6. Procentudlni slozeni tfidéného biologicky rozlozitelného odpadu (20 02 01).
Zdroj: VOV TGM, V. V. .

Fig. 6. Percentage composition of sorted biodegradable waste (20 02 01).

Source: WRI TGM, p. 1. i.
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Organickd ¢ast smésného komundlniho odpadu se v priméru sklddala ze
slozky zahradni zelen (11 %) a gastroodpad (10 %). Evidence téchto polozek pro-
bihala zvlast, aby bylo zfejmé, zda jde o odpady vhodné ke kompostovani,
evidované jako zahradni zelen, nebo gastroodpady, které jsou organického
plvodu, ale nejsou vhodné ke kompostovani. Ve sloZzce zahradni zeleri byly evi-
dovény zejména kompostovatelné kuchynské odpady, jako jsou slupky a bézné
nekonzumované Casti ovoce a zeleniny, zahradni odpad typu listi, tréva, hlina
a vétve. Gastroodpady neboli kuchyriské odpady byly zbytky jidel, které budjiz
prosly tepelnou Upravou, nebo byly v syrovém stavu. Ve vzorcich se ¢asto obje-
vovalo velké mnozstvi peciva, méné masnych a mlécnych vyrobkd. Zejména
v centrélnich ¢astech Prahy nebyly vyjimkou gastroodpady slozenim a mnoz-
stvim odkazujici k fastfoodlm nebo restauracim. Tyto gastroodpady Ize zpra-
covat napfiklad v bioplynovych stanicich, ale je nutna osvéta a vymahani prava,
jez by zajistily kdzen producentd pfi oddéleném sbéru.

ZAVER

Problematika stanoveni produkce a pfedchazeni vzniku potravinovych odpadd
je aktudlné feSena v rdmci projektu 5502030008 ,Centrum environmentdl-
niho vyzkumu: Odpadové a obéhové hospoddrstvi a environmentdini bezpecnost
(CEVOOH)", kde v Uzké spolupréci s MZP pripravujeme metodiku pro méfeni
potravinovych odpadd. Nasim dosavadnim zjisténim je skutec¢nost, ze ziska-
vat vérohodna data z prvnich tfi fazi potravniho fetézce je velmi problema-
tické. Do provozl k pfimému méfenf jsme v podstaté nebyli vpusténi, dotazni-
kové Setfeni provadéné pro faze potravniho fetézce prvovyroba a zpracovani
a vyroba ma nizkou Uspésnost a malou vypovidaci hodnotu. Tyto zvéry potvr-
zuji i daldi studie provedené pod zéstitou MZe CR, podobné jako zahrani¢ni
vyzkumy. Jedinou moznosti ziskavani pouZitelnych dat jsou hmotnostnibilance
a data z jinych ¢eskych ¢i zahrani¢nich studii a védeckych praci nebo zavedeni
povinnosti hldseni Upravou stavajici legislativy. Nejlepsich vysledk( z pohledu
pfesné analyzy mnozstvi a slozeni potravinovych odpadd jsme doséahli diky
vlastnim rozbordm odpadl ze stravoven, biologicky rozloZitelného odpadu
a smésného komunalniho odpadu, tedy pro faze potravniho fetézce restau-

race a stravovaci sluzby a domdacnosti. Tento zptsob monitoringu je pro ¢tvr-
tou a patou skupinu pouzitelny a vyhovujici.

Podékovani

Prispévek byl vytvofen v rdmci feSeni vyzkumného projektu SS02030008 ,Centrum
environmentdiniho vyzkumu: Odpadové a obéhové hospoddrstvi a environmen-
tdini bezpecnost (CEVOOH)”, ktery je spolufinancovdn diky podpore Technologické
agentury CR v rdmci Programu Prostredi pro Zivot.
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From this year, the European Union member states are obliged to introduce
preventive measures that will reduce the amount of food waste at all stages
of the food chain. The presented paper deals with this current topic, presents
possible procedures for obtaining data on food waste production at various
stages of the food chain and shows the results of our own research and analy-
sis about the usability of these data for reporting obligations and demonstrat-
ing future reductions.
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