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SOUHRN

Clenské zemé& Evropské unie maji od letodniho roku povinnost zavést preventivni opatien,
ktera povedou ke snizovani mnozstvi potravinovych odpadu ve vsech fazich potravniho fetézce.
Predlozeny prispévek se zabyva timto aktualnim tématem, pfedstavuje mozné postupy pro
ziskdvani dat o produkci potravinovych odpadi v jednotlivych fazich potravniho fetézce a
prezentuje vysledky vlastniho Setfeni a vlastnich rozborii ve vztahu k vyuZzitelnosti téchto dat

pro ohlasovaci povinnost a prokazovani snizovani jejich mnozstvi v budoucnu.

UVOD

Reseni problematiky potravinovych odpadii (nékdy hovoiime o gastroodpadech) patii mezi
hlavni priority nejen na urovni Evropské unie, ale celého svéta. Divodem je plytvani
potravinami, jez podle studie Organizace pro vyzivu a zemédé€lstvi Spojenych narodu
ptredstavuje ptiblizné jednu tietinu celosvétové produkce potravin — je bud’ ztracena, nebo
vyplytvana [1]. Studie rovnéz uvadi, ze pramyslové zem¢ plytvaji vyrazné vice potravinami
nez rozvojove zeme, a to zejmeéna na spotiebitelské urovni. Naptiklad spotiebitelé v Evropé a
Severni Americe roén¢ produkuji 95 az 115 kg potravinového odpadu na obyvatele, zatimco v
subsaharské Africe a jihovychodni Asii vznika pouze 6 az 11 kg na obyvatele. Z tohoto diivodu
Organizace spojenych narodt (OSN) pfistoupila k zavazku dosahnout celosvétoveé udrzitelného
rozvoje do roku 2030 (tzv. Agenda 2030). Tento globalni akéni plan stanovil 17 cild
udrzitelného rozvoje (SDGs) a 169 specifickych podcilli ve tfech oblastech udrzitelného
rozvoje: ekonomika, spolecnost a zivotni prostiedi. Cil SDG 12 se zamétuje na zajiSténi
udrzitelnych vzorct vyroby a spotieby. Specificky cil 12.3 pokryva ztraty potravin I snizeni
plytvani. Vyzyva k omezeni celosvétového plytvani potravinami na polovinu v oblasti

maloobchodu a spottebitelti a také ke snizeni ztrat potravin v ramci vyrobnich a dodavatelskych



fetézc, veetné ztrat po sklizni [2]. Tento akéni plan byl pozdéji implementovan zavedenim tzv.
monitorovacitho ramce pro obéhové hospodaistvi (Evropska komise, 2018), v némz je
potravinovy odpad vyslovné uveden jako jeden z deseti ukazateli obéhového hospodarstvi [3,
4]. Akeéni plan byl také zaClenén do legislativy EU. Konkrétné jde o Smérnici Evropského
Parlamentu a Rady (EU) 2018/851 ze dne 30. kvétna 2018, kterou se méni smérnice 2008/98/ES
o odpadech, jez uvadi, ze Clenské staty by mély pfijmout opatieni na podporu piedchazeni a
omezovani vzniku potravinového odpadu v souladu s Agendou pro udrzitelny rozvoj 2030
piijatou Valnym shromazdénim OSN dne 25. zaii 2015, a zejména S jejim cilem, tedy s
omezenim celosvétového potravinového odpadu na obyvatele na urovni maloobchodu a
spotiebiteld a snizenim plytvani potravinami ve vyrobnich a dodavatelskych fetézcich, véetné
poskliziiovych ztrat, do roku 2030 na polovinu. Tato opatfeni by méla byt zaméfena na
pfedchézeni vzniku a sniZovani potravinového odpadu v prvovyrobé, pii zpracovavani a
vyrobé¢, v maloobchod¢ a jinych zplisobech distribuce potravin, v restauracich a stravovacich
sluzbach i v domacnostech. S cilem pfispét k dosazeni cile udrzitelného rozvoje OSN by
Clenské staty mély usilovat o dosazeni indikativniho celounijniho cile, jimZz je snizeni
potravinového odpadu do roku 2025 o 30 % a do roku 2030 o 50 %. Sohledem na
environmentalni, socialni a hospodaisky piinos ptedchazeni vzniku potravinového odpadu by
mély cClenské staty v této oblasti pfijmout konkrétni opatfeni, zahrnujici 1 nazorné osvétové
kampang, které by jasné ukazaly, jak pfedchazet vzniku potravinového odpadu, a staly by se
oficialni souéasti pijatych programii. Clenské staty by rovnéz mély méfit pokrok dosazeny pii
snizovani potravinového odpadu. Pro méfeni miry tohoto pokroku a také pro usnadnéni vymény
osvédéenych postupi mezi clenskymi staty Unie i mezi provozovateli jednotlivych
potravinaiskych podnikli by méla byt vytvoiena spolecnd metodika. Na zakladé takové
metodiky by mély byt kazdy rok podavany zpravy o dosazenych vysledcich v rdmci sniZeni

potravinového odpadu.

METODIKA A ZDROJE DAT

Potravinovy odpad dle Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2008/98/ES o
odpadech (dale jen Ramcova smérnice o odpadech) spada pod definici biologického odpadu
(biologicky rozloZitelné odpady ze zahrad a parkil, potravindiské a kuchynské odpady z
domadcnosti, kancelafi, restauraci, velkoobchodu, jidelen, stravovacich a maloobchodnich
zafizeni a srovnatelny odpad ze zafizeni potravinaiského primyslu). Stejnd smérnice uvadi

definici potravinového odpadu jako veSkerych potravin ve smyslu ¢lanku 2 natizeni
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Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, které se staly odpadem. Zakon ¢. 541/2020
Sb., o odpadech tuto definici potravinového odpadu ptevzal, problém vsak nastava u prvni a
druhé faze sledovaného fetézce. Zakon o odpadech v pismenu d) odst. 1 §2 uvadi, Ze se
nevztahuje na exkrementy, sldmu a jiné pfirodni latky ze zemédé€lské vyroby nebo lesnictvi,
které nevykazuji zddnou z nebezpecnych vlastnosti uvedenych v ptiloze piimo pouzitelnych
predpisti Evropské unie o nebezpecnych vlastnostech odpadii a vyuzivaji se v zemédélstvi nebo
lesnictvi v souladu se zakonem o hnojivech ¢i k vyrobé energie prostiednictvim postupti nebo
metod, které neposkozuji zivotni prosttedi a neohrozuji zdravi lidi. Tyto ztraty nejsou v systému
nakladani s odpady podchyceny a jejich mnozstvi ¢i procento zastoupeni se zjistuje velmi
obtizné.

Kazdoro¢ni ohlaSovaci povinnost o vzniku potravinového odpadu zavedena Ramcovou
smérnici o odpadech plati od roku 2019, kdy doslo k pfijeti rozhodnuti v pfenesené pravomoci,
pficemz prvnim referen¢nim rokem je rok 2020. Cilem podévani zprav je sledovat a hodnotit
provadéni opatfeni k ptedchazeni plytvani potravinami v ¢lenskych statech na zakladé spolec¢né
metodiky méfeni urovné plytvani potravinami v riznych fazich potravniho fetézce. Spole¢na
metodika je stanovena dvéma rozhodnutimi Komise.

Prvnim je Rozhodnuti Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/1597 ze dne 3. kvétna
2019, jimz se doplituje Ramcova smérnice o odpadech, pokud jde o spolecnou metodiku a
minimalni poZadavky na kvalitu pro jednotné méfeni Grovni plytvani potravinami. Mnozstvi
potravinového odpadu se méfi zvlast pro kazdou z péti fazi potravniho fetézce. Konkrétné jde
o faze:
prvovyroba,
zpracovani a vyroba,
maloobchodni prodej a jiné zplsoby distribuce potravin,
restaurace a stravovaci sluzby,
domacnosti.

Ke kazdé fazi fetézce Ptiloha II pfifadila druhy potravinovych odpadi, jez se Vv jejim ramci

obvykle vyskytuji, viz tab. 1.

Tab. 1. Kody odpadu vyskytujici se v jednotlivych fazich potravniho retézce
Tab. 1. Waste codes occurring at each stage of the food chain

Faze Kod odpadu Nazev odpadu




020102 Odpady z Zivocisnych tkani
Prvovyroba
020103 Odpady z rostlinnych tkani
02 02 Odpady z vyroby a zpracovani masa, ryb a jinych
potravin zivo¢isného ptivodu
02 03 Odpady z vyroby a ze zpracovani ovoce, zeleniny,
obilovin, jedlych oleji, kakaa, kavy, ¢aje a tabaku,
odpady z konzervarenského primyslu, z vyroby kvasnic
Zpracovani a a kvasnicového extraktu, ptipravy a fermentace melasy
vyroba 02 04 Odpady z cukrovarnictvi
02 05 Odpady z mlékarenského prumyslu
02 06 Odpady z pekaren a vyroby cukrovinek
02 07 Odpady z vyroby alkoholickych a nealkoholickych
napoju (s vyjimkou kavy, ¢aje a kakaa)
Maloobchodni | 20 01 08 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
prodej a jiné 2001 25 Jedly olej a tuk
zpisoby 200301 Smésné komunélni odpady
distribuce 2003 02 Odpady z trzist
potravin 16 03 06 Organické odpady neuvedené pod polozkou 16 03 05
Restaurace a 200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
stravovaci 2001 25 Jedly olej a tuk
sluzby 200301 Smésné komunalni odpady
2001 08 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
Domécnosti 2001 25 Jedly olej a tuk
200301 Smésné komunalni odpady

V Pftiloze III Rozhodnuti Komise v pienesené pravomoci 2019/1597 jsou doporuceny
metody meéfeni potravinového odpadu vyprodukovaného urcitym vzorkem provozovateli
potravinovych podniki nebo domacnosti pomoci nékteré z néasledujicich metod nebo jejich
kombinaci ¢i jinymi rovnocennymi metodami, a to z hlediska relevance, reprezentativnosti i
spolehlivosti.

Metoda pfimého meéteni je doporucena pro vSechny faze potravniho fetézce. Pimé

méfeni zahrnuje rizné metody, jako jsou piimé poCty a hmotnostni a/nebo objemové
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hodnoceni. Obecné poskytuje nejpiesnéjsi udaje, ale je spojeno s vysokymi naroky na naklady,
Cas 1 odborné znalosti a rovnéz s pfimym pfistupem k tokim potravinového odpadu
(prostfednictvim osobnich pozorovani nebo komunikace s farmami, podniky ¢i
maloobchodnimi trhy). V domécnostech pfimé méfeni zahrnuje kuchynské vahy, odmeérky
nebo jiné konvencni méfici nastroje. Mezi jeho silné stranky patii, Ze umoznuje aktualizovat
pokrok v ¢ase a muze sledovat plytvani potravinami [5].

Pro 1. az 3. fazi potravniho fetézce doporucuje Rozhodnuti Komise vyuzit hmotnostni
bilanci. Ta méfi ztraty potravin a plytvani porovnanim vstupt s vystupy a zohlednénim zmén
stavu zasob. V literatuie [6, 7] se uvadi, Ze jednim z nejbézné&jSich piistupti k zohlednéni ztrat
a plytvani potravinami je analyza materialovych toki (MFA), ktera byla uspésn¢ aplikovana na
riznych trovnich od jednotlivych produktt [8] az po prumyslova odvétvi [7], ale i na
makrourovni pii analyze celych narodnich systému [6] a SirSich geografickych oblasti, napt. v
Evropské unii.

Meéfeni potravinového odpadu ve fazich maloobchodni prodej a jiné zpiisoby distribuce
potravin, restaurace a stravovaci sluzby a domacnosti je doporuc¢eno provadét pomoci analyzy
slozeni odpadu — jde 0 metodiku fyzického oddéleni, zvazeni a kategorizace toki potravinového
odpadu od jinych materialil, jeZ nejsou povazovany za potravinovy odpad, jako jsou obaly nebo
jiné pevné odpady. Analyza sloZzeni odpadu poskytuje presné udaje a nabizi informace o
potravinovém odpadu (napi. 0 balenych nebo nebalenych potravinach, stejné jako o0 zelening
nebo ovoci), coz mize pomoci pii analyze finan¢nich nakladui a nutriéniho obsahu. Tato
metodika je vSak ndkladnd, vyzaduje velky vzorek a neposkytuje informace o dlivodech
plytvani potravinami [9].

Problém nedostate¢ného mnozstvi dat z fazi prvovyroba, zpracovani a vyroba metodika
doporucuje fesit prostiednictvim dotazniki a rozhovord, koeficientd a vyrobnich statistik a také
analyzou slozeni odpadu. Podle Mgllera a kol. [10] je dotaznik formalni, strukturovany zpisob
sbéru kvantitativnich nebo kvalitativnich udaji od uc€astniki a mohl by byt pouzit k ziskani
udaji o mnozstvi potravinového odpadu a dalSich informaci od vyrobcl (péstitell),
zpracovatelii, maloobchodnikt a spotiebitell (napi. 0 odpadovém hospodafstvi, informovanosti
o problému). Obecné jsou dotazniky, prizkumy a rozhovory povaZovany za rovnocenné co do
informacni hodnoty a lze je rozdé€lit do dvou kategorii: ty, které slouzi ke shromazd’ovani
existujicich dat (k posouzeni spolehlivosti), a ty, které se pouzivaji k odhadu novych mnozstvi
potravinového odpadu [9]. Dotaznikova Setfeni, prizkumy i rozhovory lze vést telefonicky,
elektronicky (on-line), prostiednictvim e-mailu nebo osobng. Pokud jde o vyhody téchto druhti

Setfeni, jsou nakladoveé efektivni, lze je standardizovat, patii mezi nejoblibenéjsi metody a
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mohou oslovit velké mnozstvi lidi. Spoléhaji se vSak na prostfedniky, pficemz nékdy vytvareji
mezi uCastniky nedorozuméni, nebot’ respondenti maji tendenci podcenovat mnozstvi odpadu,

ktery vytvareji. Kromeé toho byva zaznamenana nizka mira odpovédi.

Druhé rozhodnuti definuje format hlaseni a nazyva se Provadéci rozhodnuti Komise
(EU) 2019/2000 ze dne 28. listopadu 2019, kterym se stanovi forméat pro vykazovani udajti o
potravinovém odpadu a pro predkladani zpravy o kontrole kvality v souladu s Rdmcovou
smérnici o odpadech. Pokyny k ohlasovani tidajii o plytvani potravinami a piedchéazeni plytvani
potravinami podle tohoto provadéciho rozhodnuti maji za cil podpofit harmonizované
vykazovani udaji o plytvani potravinami a piebytku potravin poskytovanim pokyni a

vysvétleni na zaklad€ ustanoveni pravnich predpist a metodického ramce.

V soucasné dobé& existuji v zemich EU dva metodické piistupy k odhadu plytvani
potravinami. Jeden pfistup je zalozen na analyze materidlového toku (MFA) a kombinuje
statistické informace o vyrobé a obchodu s potravinarskymi produkty s koeficienty plytvani
potravinami. Druhy pfistup odhaduje plytvani potravinami na zaklad¢ statistiky odpadu (WS).
Oba piistupy jsou V literatute [11] ilustrovany pomoci piipadovych studii uskuteénénych ve
tiech zemich EU (Italii, Némecku a Dansku) a porovnani ziskanych vysledki. Pfidanou
hodnotou takového srovnani je, Ze umoznuje identifikovat potencialni anomalie, protoze oba
piistupy se opiraji o rizné zdroje dat. Odhady plytvani potravinami ziskané pomoci ptistupu
MFA jsou obecné vys$si nez odhady ziskané pomoci piistupu WS. Rozdily jsou vyznamnéjsi
pro prvotni/priméarni faze potravniho fetézce, tj. prvovyrobu a zpracovani potravin. Tyto
nesrovnalosti jsou velmi pravdépodobné zplisobeny nedostateCnym vykazovanim odpadii
evidovanych pfislu§nymi statistikami, protoze toky potravin vzniklé v téchto fazich mohou byt
zpracovany na misté takovym zplsobem (napf. spalovanim zbytki pro vyrobu energie,
anaerobni digesci), Ze se vibec nestanou odpady, a proto nemuseji byt hlaseny. Dalsi problémy,
které ovliviiuji odhady plytvani potravinami zaloZené na statistikach odpad @ mohou vysvétlit
zjisténé rozdily, jsou: vliv obsahu vody na hmotnost potravinového odpadu a skutecnost, Ze
zem¢ maji své vlastni kody odpadu. Dalsi nesrovnalosti mohou pramenit z odliSnosti mezi
narodnimi klasifikaénimi systémy a tim, ktery pftijal Eurostat, a také z nejistoty tykajici se
pouzitych statistickych tdaji, protoZze tyto udaje jsou hlaseny z vice zdroji a maji ze své
podstaty rtiznou kvalitu. Posledné jmenovany problém ovliviiuje i model MFA, ktery rovnéz
vyuziva statistickd data. Nicméné tento model predstavuje komplexni obraz potravinového

systému, protoze poskytuje rozpis odhadi plytvani potravinami podle faze potravniho
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dodavatelského fetézce a podle skupiny potravin, coz umoziuje identifikaci kritickych skupin
potravin a fazi potravniho fetézce. To je zvlasté dilezité, protoze to mize podpofit navrzeni
efektivnich opatfeni k pfedchazeni plytvani potravinami poté, co své zavéry zkombinuje s
environmentalnimi aspekty, aby bylo zajisténo, ze prioritu budou mit skupiny potravin, které
maji nejvetsi integrované dopady. Ackoli by mély byt shromazd’ ovany koeficienty specifické
pro jednotlivé zemé, aby se zlepsila robustnost pfistupu MFA, vytvoreny model mé potencial

byt pouzit k posouzeni udaji o plytvani potravinami v $ir$im méfitku [2].

Kvantifikace potravinového odpadu v zemich EU pomoci analyzy materialového toku

(MFA)

V plvodnim modelu MFA byl potravinovy odpad definovan jako ,,potraviny a
nepozivatelné ¢asti potravin odstranéné z potravniho dodavatelského fetézce, které maji byt
znovu ziskany nebo zlikvidovany (véetné kompostovani, zaoravani/nesklizeni plodin,
anaerobni digesce, vyroby bioenergie, kogenerace, spalovani, likvidace do kanalizace,
skladkovani nebo vypousténi do moie) [12]. Misto toho byla v souc¢asném modelu (verze 1.0)
definice potravinového odpadu sladéna s definici potravinového odpadu v EU (viz oddil 2.2),
kterd nezahrnuje plodiny ponechané na poli nebo zaorané a imrtnost zvifat pfipravenych na
porazku ve vykazovani plytvani potravinami. Tato mnoZzstvi jsou nicméné odhadnuta
aktualizovanym modelem a jsou oznacena jako ,,potravinové ztraty“. MnoZstvi potravinového
odpadu se vypocitava v ruznych fazich potravniho fetézce a uvadi se v hmotnosti o bézné
suSin€. Model se fidi teritoridlnim pfistupem, ve kterém se nezapocitava potravinovy odpad

obsazeny v Cistém dovozu surovin a vyrobenych produkti.



MFA approach
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Zdroj: [13]
Obr. 1. Model plytvani potravinami
Fig. 1. Food waste model

Metodika vlastniho ziskavani dat

Cilem naseho vyzkumu bylo shromézdéni dat o produkci potravinovych odpadi ve v§ech fazich
potravniho fetézce. Vzhledem k absenci nezbytnych zdroji dat zejména od prvotnich
producentl potravinovych odpadu, tj. pro faze prvovyroba a zpracovani a vyroba byl zvolen
zpusob piimého osloveni a zadosti o vypInéni dotazniku (ukazka dotazniku je uvedena v tab.
2).

Tab. 2. Ukdzka otazek v dotaznicich pro odpady katalogového cisla 02 01

Tab. 2. Example of questions in the questionnaires

02 01 Odpady ze zemédélstvi, zahradnictvi, rybarstvi, lesnictvi a myslivosti

Vykazujete-li odpady pod kédem 02 01, mizete ve stru¢nosti uvést, o jaké odpady se

jedna?




Vykazujete-li odpady pod kédem 02 01, mizete uvést, zdali se jedna o smés ruznych
materialii/odpadii nebo o homogenni materiadl/odpad? (zaskrtnutim vyberte jednu

moznost)

] smeés raznych materialti/odpada

"I homogenni material/odpad

Vykazujete-li odpady pod kédem 02 01, jsou mezi nimi odpady, které Ize povazovat za
potravinovou ztratu (potravinova ztrata v provozu, kdy je potravina vytazena z dalSiho
zpracovani nebo prodeje v daném potravnim fetézci, avsak neni nutné degradovana na
odpad, nebot’ miize byt nékym jinym zuzitkovdna déle jako potravina k lidské
konzumaci)? (pokud ANO, prejdete k otazce 4, v opacném pripadé pokracujte otazkou
9)

1TANO

INE

Muzete strucné popsat, o jaké produkty ¢i odpady se konkrétné jednd v piipadé

uvazovanych potravinovych ztrat?

Evidujete v produkci Vasich odpadl potravinoveé ztraty? (pokud ANO, prejdéte k otdazce

6, v opacném pripadé pokracujte otazkou 9)

1TANO

INE

Pokud evidujete potravinové ztraty, uved'te jejich celkové mnozstvi ve vztahu k

celkovému mnozstvi Vami produkovanych odpadi. Vyjadrete v %.

Pokud evidujete potravinové ztraty, mizete odhadnout, které aspekty se na vzniku

potravinovych ztrat u Vas podileji? (vyjddrete v % do celkového souctu 100 %)

1 vyrobni technologie

"I manipulace

1 baleni

1doprava

"I pozadavky odbératelti

1jiné (uvedte):.

Pokud evidujete potravinové ztraty, mizete posoudit, zdali na jejich produkci maji vliv

nasledujici skutecnosti? (zaskrtnutim vyberte jednu ci vice moznosti)

[] sezonnost




1 pozadavky odbératelti na kvalitu surovin

I moédni trendy

"1jiné (popiste):

Vykazujete-li odpady pod kodem 02 01, uvedte, z jakych divodi je nemiZzete
materidlové vyuzit (napf. pro vyrobu krmiva, vlastniho kompostu apod.) (zaskrtnutim

vyberte jednu ¢i vice moznosti)

"I hygienickych

9. | [Jveterindrnich

" legislativnich

"] kapacitnich

"] chybi odbératel

1jiné (popiste):

10. | Pokud produkujete odpad 02 01 99, stru¢né jej uptesncte.

Zdroj: VUV TGM, v. v. i.
Celkem bylo dotazovéano 183 producentii. Konkrétni tidaje pro kazdou kategorii odpadii jsou
uvedeny v tab. 3. Pocet vyplnénych dotaznikti, véetné odpoveédi ziskanych telefonickou ¢i e-
mailovou komunikaci byl celkem 28. Jde tedy 0 15% navratnost. Nejcastéjsim odivodnénim
neochoty spolupracovat byla nepovinnost. Neochota vyplyvala i ze soucasné energetické a
covidové krize spojené¢ s finan¢nimi, persondlnimi a celkové existenénimi problémy
producentdl.

Tab. 3. Pocet oslovenych producentii a navratnost odpovédi pro kazdé katalogové cislo

odpadi
Tab. 3. Number of producers contacted and return of responses for each waste catalogue
number
Katalogové | 02010 | 02010 | 02020 | 02020 | 02030 | 02050 | 02060 | 02070 | Obchodni
¢islo odpadu 2 3 2 3 4 1 1 1 fetézce
Pocet
oslovenych 28 30 21 19 20 20 17 18 10
producentt
Pocet
roducentt. 2 4 4 3 7 3 2 2 1
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ktefi

odpovédeli

Zdroj: VUV TGM, v. v. .

Analyza sloZeni odpadii — vlastni méreni

K ziskéni dat o produkci potravinovych odpadii ve fazich restaurace a stravovaci sluzby a
domadcnosti jsme zvolili metody pifimého métfeni. Z divodu omezenych moznosti vstupu do
arealll provozoven jsme vyuzili moznosti ziskat data z jinych projektt a provedli jsme rozbory
4,5 tuny odpadi z kuchyni a stravoven (20 01 08) (faze restaurace a stravovaci sluzby), cca 1
tuny tridéného biologicky rozlozitelného odpadu (20 02 01) a cca 5,5 tuny smésného
komunalniho odpadu (faze domacnosti).

Rozbor odpadu z kuchyni a stravoven (konkrétné restauraci a Skolnich jidelen) byl zaméfen na
slozeni ve smyslu pozivatelnych a v naSich kulturnich podminkach nepozivatelnych c¢asti
potravin. Mezi nepozivatelné jsme tadili U zivo¢isnych potravin skofapky od vajec, kosti, pataty
apod., u rostlinnych potravin slupky citrust, cibule, melount apod. a tvrdé ¢asti stonk, jadfince
ovocnych plodi typu malvice, pecky atd. RozliSovali jsme i potraviny, které byly v syrovém a
vafeném stavu. Vareny stav u zeleninového odpadu znamena stav pozivatelny. Do vafenych
potravin rostlinného ptivodu jsme zahrnuli i pecivo, téstoviny, knedliky. V ptipadé vafené
nepozivatelné potraviny zivocisného puvodu jde zejména 0 kosti hovézi ¢i dribezi z vyvara

nebo z pecenych ¢i varenych porei masa.
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Zdroj: VUV TGM, v. v. i.

Obr. 2. Ukéazky analyzovanych gastroodpadt

Fig. 2. Samples of analyzed gastro-waste

Dalsim zkoumanym materialem byl tfidény biologicky rozlozitelny odpad (20 02 01). Slo 0
svozy z prazskych méstskych ¢asti, v nichz bylo pilotn€ zavedeno tfidéni biologické slozky
komunalniho odpadu. Béhem projektu jsme analyzovali pfiblizné 1 tunu odpadu, ktery jsme
tfidili na tyto slozky: zahradni zelefi se zeminou, ovoce a zelenina, kdvova sedlina a ¢ajové
saCky, kompostovatelné obaly, pecivo a téstoviny, maso a kosti, vejce/skorapky, mlécné
vyrobky, ndpoje mimo mlécnych, obaly od potravin, obaly od napojl, ostatni plast, textil,

inertni material (kamen, stavebni odpad).
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TR
Zdroj: VOV TGM, v. v. .

Obr. 3. Analyzované tfidéné biologicky rozlozitelné odpady
Fig. 3. Analyzed sorted biodegradable waste

V ramci sbéru dat pro vykazovani produkce potravinovych odpadli z domécnosti jsme
zkoumali smésny komunalni odpad, resp. obsah gastroodpadu a zahradni zelené z prazskych
sidlist’. Evidence téchto dvou polozek probihala zvlast, aby bylo ziejmé, zda jde o odpady
vhodné ke kompostovani, evidované jako zahradni zelen, nebo gastroodpady, které jsou
organického pivodu, ale nejsou vhodné ke kompostovani. Do slozky zahradni zelen byly
zafazeny zejména kompostovatelné kuchynské odpady jako slupky a bézné nekonzumované
Casti ovoce, zeleniny a kofenové baly kvétin spolu se zeminou. U gastroodpada neboli
kuchyniskych odpadu §lo o zbytky jidel z ptipravy a vafeni nebo nezkonzumované potraviny

urcené k pifimé spotiebé.

Zdroj: VOV TGM, v. v. .

Obr. 4. Vytiidéné slozky smésného komunalniho odpadu — gastroodpad (vlevo) a

kompostovatelny odpad (vpravo)
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Fig. 4. Sorted components of mixed municipal waste — gastro-waste (left) and compostable

waste (right)

Vysledky vlastniho Setieni

Vysledky dotaznikového Setieni 1ze shrnout nasledovné:

Z 28 producentt pouze 3 odpoveédéli, ze jejich odpady jsou potravinovou ztratou. Ti,
ktefi uvedli, ze jejich odpady jsou potravinovou ztratou, ji i eviduji, pticemz u jednoho
ptedstavuje 0,5 %, u druhého 1 % a u posledniho 3 %. Mezi diivody, pro¢ odpady nejsou
materidlové vyuzivany, byly uvedeny legislativni (36 %), veterinarni (36 %),
hygienické (27 %), kapacitni (18 %) a technologické (9 %).

Vsichni producenti odpadi kategorie 02 01 (Odpady ze zeméd€lstvi, zahradnictvi,
rybafstvi, lesnictvi a myslivosti) shodné¢ uvadéli, Ze nejde o potravinovy odpad.
Konkrétné Slo o zbytky sldmy, sena a dal$i biomasy ze zeméd¢lstvi a lesnictvi.

U odpadt kategorie 02 02 (Odpady z vyroby a zpracovani masa, ryb a jinych potravin
zivocisného plivodu) §lo 0 potravinovou ztratu. V jednom piipadé to byly nenadalé
situace ohledné zkaZeni nékladu po selhani chladiciho systému, jednorazové akce a v
dalSim ptipad¢ jsou pod timto katalogovym ¢islem uvadény Sunky z vyroby pied datem
spotieby, vadné nakrajené platky, vadné etikety a vratky od zékaznikd.

Jako odpady kategorie 02 03 (Odpady z vyroby a ze zpracovani ovoce, zeleniny,
obilovin, jedlych oleji, kakaa, kavy, ¢aje a tabaku; odpady z konzervarenského
primyslu, z vyroby drozdi a kvasni¢ného extraktu, z pfipravy a kvaseni melasy) byly
vykézany nepoZivatelné odpady — plevy z €iSté€ni obilovin; nezaddouci piimési kofeni;
kaly z loupani, Cisténi a separace olejnatych semen, odpadni Sroty.

U odpadii katalogového cisla 02 05 (Odpady z mlékarenského priimyslu) jsou odpady
potravinovou ztratou v piipadé vytazenych kvalitativné nevyhovujicich mlécnych
vyrobkt. Odpady se dale nezpracovavaji z divodu kapacitnich a ptitomnosti plastovych
obalti. Divodem ztrat je technologie zpracovani mléka. V dalsim ptipadé slo o kal z
¢isténi odpadnich vod z vyroby mlécnych produkta.

U kvalitativné nevyhovujicich vyrobkii z najezdi a dojezdl vyrobni linky, vyrobnich

meziprodukta, zpracovaného cukru, vstupni suroviny (tuk, glukéza) ve formé sirupu a
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u hmoty ve finalnim tvaru bez prvotniho ¢i v prvotnim ptebalu byl odpad vykazan pod
katalogovym cislem 02 06 (Odpady z pekaren a vyroby cukrovinek).

e U odpadu katalogového c¢isla 02 07 (Odpady z vyroby alkoholickych a nealkoholickych
napoju s vyjimkou kavy, ¢aje a kakaa) jsme se setkali s neochotou spolupracovat z
diuvodu obav prozrazeni receptury, ale bylo uvedeno, Zze vykazovanym odpadem je
kfemicita filtracni deska bez zbytka ,,potravin®.

e 7 oslovenych obchodnich fetézct odpovédel pouze jeden, a to na dotaznik k odpadiim

katalogového cisla 02 03.

Vysledky rozboru gastroodpadti uvadi obr. 5. Gastroodpad svazeny piedev§im ze Skolnich
jidelen a restauraci obsahoval nejvice vafenych pozivatelnych potravin rostlinného piivodu, a
to az 57 %. Ostatni skupiny dosahovaly téméft stejného mnozstvi. Syrovy pozivatelny a syrovy
nepozivatelny potravinovy odpad rostlinného ptivodu byl v gastroodpadu obsazen v mnozstvi
8 %, resp. 10 %. Vareny pozivatelny a vafeny nepozivatelny potravinovy odpad zivocisného
puvodu byl obsazen z 8 %, resp. 13 %. Nejméné bylo vafeného nepozivatelného potravinového
odpadu rostlinného ptivodu 0,5 % a pfimési v podobé cigaretovych nedopalkili, papirovych

ubrouski, latexovych rukavic, napojovych obalti apod. (0,3 %).
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Zdroj: VUV TGM, v. v. i.
Obr. 5. Slozeni gastroodpadu (20 01 08)
Fig. 5. Composition of gastro-waste (20 01 08)
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Ttidény biologicky rozlozitelny komunalni odpad se v priméru skladal z 83 % ze zahradni
zelen¢ a zeminy, ze 14 % z ovoce a zeleniny a zbyvajici polozky byly v celkové hmotnosti
zastoupeny v mnozstvi do 1 %. Slozka zahradni zelen a zemina se skladala zejména z nasekané
travy, listi, kvétin (kvétiny s ozdobami/obaly z prodeje — ozdoby a obaly byly odstranény a
zapocitany do nevhodnych pfimési), zeminy a drni travy. SloZku zeleniny, ovoce véetné jejich
nepozivatelnych ¢asti predstavovaly nejen slupky, ale také celé¢ kusy brambor, mrkvi, hlavek
salatu, zeli, slupek citrusti, melountl, ananasii apod. Odpady byly vazeny bez prodejnich obali.
Z analyz vyplynulo, Ze pro zavedeni systému tfidéni a sbéru bioodpadu je velmi dileZita osvéta,
vzdélavani a ptiprava obyvatel na tento systém nakladani s odpady. Praxe provéfila vliv kvality
ptipravy zavedeni zpracovani bioodpadu na kvalitu a GispéSnost feSeni obéhového hospodarstvi
(OH) v regionu. Z provedenych analyz jasné vyplynulo, ze ackoli jsou informace o vhodnych
a nevhodnych odpadech pro kompostovani poskytovany shodnym zplsobem, kvalita/Cistota

ttidéni byla velmi rozdilna.

= Zahradnizeled, zemina = Ovoce, zelenina = Ostatni

Zdroj: VUV TGM, v. v. i.
Obr. 6. Procentualni sloZeni tfidéného biologicky rozlozitelného odpadu (20 02 01)
Fig. 6. Percentage composition of sorted biodegradable waste (20 02 01)

Organicka ¢ast smésného komunalniho odpadu se v priiméru skladala ze slozky zahradni zeleii
(11 %) a gastroodpad (10 %). Evidence téchto polozek probihala zvlast, aby bylo ziejmé, zda
jde o odpady vhodné ke kompostovani, evidované jako zahradni zelen, nebo gastroodpady,
které jsou organického ptivodu, ale nejsou vhodné ke kompostovani. Ve slozce zahradni zelen

byly evidovany zejména kompostovatelné kuchynské odpady, jako jsou slupky a bézné
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nekonzumované ¢asti ovoce a zeleniny, zahradni odpad typu listi, trava, hlina a vétve.
Gastroodpady neboli kuchyiiské odpady byly zbytky jidel, které bud’ jiz prosly tepelnou
upravou, nebo byly v syrovém stavu. Ve vzorcich se ¢asto objevovalo velké mnoZstvi peciva,
mén¢ masnych a mléénych vyrobkii. Zejména V centralnich ¢astech Prahy nebyly vyjimkou
gastroodpady slozenim a mnozstvim odkazujici k fastfoodim nebo restauracim. Tyto
gastroodpady lze zpracovat naptiklad v bioplynovych stanicich, ale je nutné osvéta a vymahani

prava, jez by zajistily kazen producentt pti oddéleném sbéru.

ZAVER

Problematika stanoveni produkce a predchazeni vzniku potravinovych odpadu je aktudlné
feSena v ramci projektu SS02030008 ,,Centrum environmentalniho vyzkumu: Odpadové a
obehové hospodarstvi a environmentalni bezpecnost (CEVOOH)*, kde v uzké spolupraci s
MZP ptipravujeme metodiku pro méfeni potravinovych odpadd. Nasim dosavadnim zjigténim
je skutecnost, ze ziskavat vérohodnd data z prvnich tfi fazi potravniho fetézce je velmi
problematické. Do provozi k pfimému méteni jsme v podstaté nebyli vpusténi, dotaznikové
Setfeni provadéné pro faze potravniho fetézce prvovyroba a zpracovani a vyroba ma nizkou
uspésSnost a malou vypovidaci hodnotu. Tyto zavéry potvrzuji 1 dalsi studie provedené pod
zastitou MZe CR, podobné jako zahraniéni vyzkumy. Jedinou moznosti ziskdvani pouzitelnych
dat jsou hmotnostni bilance a data z jinych ceskych ¢i zahrani¢nich studii a védeckych praci
nebo zavedeni povinnosti hlaSeni Gpravou stavajici legislativy. NejlepSich vysledkii z pohledu
presné analyzy mnozstvi a sloZeni potravinovych odpadi jsme dosahli diky vlastnim rozborim
odpadi ze stravoven, biologicky rozlozitelného odpadu a smé€sného komunalniho odpadu, tedy
pro faze potravniho fetézce restaurace a stravovaci sluzby a domacnosti. Tento zplsob

monitoringu je pro ¢tvrtou a patou skupinu pouZitelny a vyhovujici.

Podékovani

Prispévek byl vytvoren v ramci reSeni vyzkumného projektu SS02030008 ,, Centrum
environmentalniho vyzkumu: Odpadové a obehové hospodarstvi a environmentalni bezpecnost
(CEVOOH) “, ktery je spolufinancovan se statni podporou Technologické agentury CR v ramci

Programu Prostiedi pro Zivot.
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FOOD WASTE ISSUES IN RELATION TO THE MANDATORY REPORTING OF
ITS PRODUCTION FOR THE NEEDS OF THE WASTE FRAMEWORK
DIRECTIVE
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Keywords: food waste — food loss — production — reporting — circular economy
From this year, the European Union member states are obliged to introduce preventive

measures that will reduce the amount of food waste at all stages of the food chain. The

presented paper deals with this current topic, presents possible procedures for obtaining data

on food waste production at various stages of the food chain and shows the results of our own

research and analysis about the usability of these data for reporting obligations and

demonstrating future reductions.
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